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*Chamada para rede fixa nacional 

 

V24.28.08.2024 

Almoço e Jantar 
HORÁRIO 

 
PEQUENO-ALMOÇO: 6:30 – 10:00  

ALMOÇO: 12:30-15:00  .  JANTAR: 19:30-22:00 

 

 
Menu de Almoço  

12h30 – 15h00 

 

 

 

 
ENTRADA 

 
+ 

  
1 PRATO PRINCIPAL 

 
+ 
 

SOBREMESA DA NOSSA PASTELERIA 

 
 

18€ 
sem bebidas 

 
 
 
 
 

Sujeito a confirmação de disponibilidade 
 
 
 
 
 
 

 
 

________LUNCH BREAK_______ 

 

DE SEGUNDA A SÁBADO 

mailto:rececao.faial@azorishotels.com


 

Azoris Faial Garden | rececao.faial@azorishotels.com  | (+351) 292 207 400* 
 

*Chamada para rede fixa nacional 

 

V24.28.08.2024 

Almoço e Jantar 

 
Serviço disponível diariamente ao jantar e domingo ao almoço. 

Turnos de reserva para jantar: 19h30 ou 20h30.  
(a mesa será libertada se existir um atraso superior a 15 minutos) 

 

 

PARA COMEÇAR 
 

Sopa do Dia 
3,50€ 

 
Sopa de Peixe da Costa Açoriana 

Cubos de Peixe, Camarão, Croutons, Microgreens  
8,50 € 

 
Sopa Tépida de Tomate Assado  

Tomate Cereja Pelado e Marinado, Ovo Escalfado, Croutons, 
Microgreens, Fio de Azeite 

5,50 € 
 

 

PARA PARTILHAR 
 

Bolinha de Morcela Regional com  
Chutney de Ananás dos Açores 

Morcela Temperada com Ervas, Chutney de Ananás, Microgreens 
6,50 € 

 
Camarão Salteado com Molho de Pimenta da Terra 

Camarão, Molho de Pimenta da Terra,  
Croutons de Alho, Microgreens 

11,50 € 
 

Espargos Verdes Grelhados com Vinagrete de Mel e Mostarda  
Espargos Verdes Grelhados, Vinagrete de Mostarda e Mel, 

Amêndoas Torradas e Microgreens  
6,50 € 

 
Queijo do Morro Gratinado com Mel e Nozes  

Queijo do Morro, Mel Biológico, Nozes e Alecrim 
7,00 € 

 
 
 

________À CARTA________ 
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Almoço e Jantar 
VEGETARIANO E VEGANO 

 
Caril de Lentilhas com Batata-Doce e Grão-de-Bico 

Caril de Lentilhas, Espinafres, Batata-Doce, Grão-de-Bico, 
Lascas de Coco e Arroz Basmati 

11,00 € 
 

Risoto de Ervilhas e Alho Francês com  
Queijo de São Jorge 

Arroz de Risoto, Ervilhas, Alho Francês e Queijo de São Jorge 
(opção Vegana sem Queijo de São Jorge)  

11,50 € 

 

PASTA 
 

Tagliatelle à Carbonara  
Tagliatelle, Guanciale, Gema de Ovo, Queijo Pecorino  

13,50 € 
 
 

PEIXE 
 

Lombo de Atum com Molho de Laranja e Soja 
Atum Selado, Puré de Cenoura Assada com Mel, Edamame, 

Batatinha Nova Salteada com Cebola Roxa e Tomilho,  
Molho de Laranja e Soja 

15,00 € 
 

Tranche de Peixe da Nossa Costa  
com Açorda de Tomate e Camarão 

Tranche de Peixe da Costa, Espargos Verdes, Açorda de Tomate, 
Coentros e Camarão e Molho Aveludado de Vinho Branco do Pico 

16,00 € 

 

CARNE 
 
Chuletón de Porco com Molho Ligeiro de Vinagre e Especiarias 
Chuletón de Porco, Batata Frita Caseira, Salada tradicional de 

Alface e Cebola, Molho ligeiro de Vinagre e Especiarias 
17,50 € 

 
T-Bone de Novilho com Molho de Manteiga e Ervas 

T-Bone de Novilho, Batata Frita Caseira,  
Legumes da Estação Grelhados com Pesto de Manjericão e Molho 

de Manteiga e Ervas 
28,00 € 
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Almoço e Jantar 
CRIANÇAS 

 

Filetes de Peixe 
Filetes de Peixe, Batata Frita Caseira, Legumes Grelhados  

8,50 € 
 

Bife da Vazia Grelhado com Ovo Estrelado 
Bife da Vazia, Ovo Estrelado, Batata Frita Caseira 

9,00 € 

 

SOBREMESAS 
 

Ananás dos Açores Grelhado 
Ananás, Iogurte Grego Vegetal, Molho de Caramelo Salgado  

e Pérolas de Arroz Tostado 

6,50 € 
 

Brownie de Chocolate 
Brownie de Chocolate, Banana Flambeada, Gelado de Baunilha, Nozes 

Caramelizadas, Molho de Caramelo e Miso Vermelho  

7,00 € 
 

O Nosso Pudim Abade de Priscos 
Pudim Abade de Priscos, Vidrado de Laranja Marinada,  

Amêndoas Torradas 

7,50 € 
 

Taça de Gelado 
1 Bola 2,90 € | 2 Bolas 5,10 €  

 
Taça Faial 

Gelado de Chocolate, Baunilha e Straciatella com  
Molho de Caramelo e Bolacha Mulata  

7,50 € 
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Almoço e Jantar 

 
 

ÁGUA PURIFICADA  
 

Água sem Gás 37,5 cl – 75 cl                          1,70 € | 2,50€ 
Água com Gás 37,5 cl – 75 cl                        1,80 € | 2,80€ 
 

SUMOS E REFRIGERANTES 
 

Coca-cola (Original e Zero) – Sprite – Fanta            2,50 € 
Kima de Maracujá            2,50 € 
Sumos de Fruta e Néctares            2,50 € 
Ice Tea             2,50 € 
Sumo de Laranja Natural            4,00 € 
 

CERVEJA 
Cerveja de Pressão  
 Pequena 0.20 lt                                                    2,00 € 
 Média 0.30 lt                                                     3,00 €
 Grande 0.40 lt                                                   4,00 € 
Super Bock de garrafa 0,33 lt  3,00 € 
Super Bock de garrafa 0,33 lt (sem álcool) 3,00 € 

 

CAFETARIA 
 
Café / Descafeinado 1,60 € 
Café com Leite 2,20 € 
Cappuccino  2,50 € 
Chá 2,20 € 

 

 
Para mais opções, por favor consulte a nossa  

Carta de Bar. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  _______BEBIDAS________ 
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 VINHOS A COPO 
 

Seleção Azoris Branco – Tinto  5,00 € 
Vinho dos Açores Branco - Tinto  8,00 € 
 

 
VINHO BRANCO 

 

Açores 
  

Ameixâmbar Colheita Selecionada           40,00 € 
Castas: Arinto dos Açores e Terrantez do Pico 
Ilhas do Faial e do Pico – 13,0% alc. vol. 
 

Curral Atlantis Colheita Selecionada  25,00 € 
Castas: Verdelho e Arinto dos Açores 
Ilha do Pico – 12,5% alc. vol.   
 

Frei Gigante             29,00 € 
Castas: Arinto dos Açores, Verdelho e Terrantez do Pico 
Ilha do Pico – 12,5% alc. vol.   
 

Magma           31,00 € 
Castas: Verdelho 
Ilha Terceira – 12,5% alc. vol. 

 

Pedras Brancas Reserva           29,00 € 
Castas: Verdelho (60%), Arinto (39%) e Boal (1%) 
Ilha Graciosa – 12,0% alc. vol. 

 

Quinta da Jardinete           18,00 € 
Castas: Chardonnay 
Ilha de S. Miguel – 12,5% alc. vol. 

 

Terras de Lava             18,00 € 
Castas: Autóctones dos Açores (70%) e Europeias Brancas (30%)  
Ilha do Pico – 12,0% alc. vol. 

 
Alentejo 
 

Herdade dos Grous 23,00 € 
Castas:  Antão Vaz, Arinto e Gouveio 
13% alc. vol. 

 

Invisível – Quinta d’Ervideira 25,00 € 
Castas:  Aragonez 
13% alc. vol. 
 

Nã te Rales – Herdade da Figueirinha 18,00 € 
Castas:  Arinto, Verdelho e Antão Vaz 
13,5% alc. vol. 

 

Sossego – Herdade do Peso 13,00 € 
Castas:  Antão Vaz, Arinto e Roupeiro 
13% alc. vol. 

 ______CARTA DE VINHOS______ 
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Dão 
 
Casa Américo Encruzado                                                20,00 € 
Castas:  Encruzado 
13,0% alc. vol. 

 
Douro 
 
Bons Ares 22,00 € 
Castas:  Sauvignon Blanc, Viosinho e Rabigato 
Douro Superior – 13,5% alc. vol. 

 

Carm Reserva 25,00 € 
Castas:  Códega de Larinho, Rabigato e Viosinho 
Douro Superior – 13,5% alc. vol. 

 

Quinta da Soalheira 18,00 € 
Castas:  Viosinho, Rabigato, Códega e Gouveio 
Douro Superior – 12,5% alc. vol. 
 

Tons de Duorum 13,00 € 
Castas:  Arinto, Verdelho, Viosinho, Rabigato, Moscatel Galego 
12,5% alc. vol. 

 
VINHO VERDE 

 
Bico Amarelo – Herdade do Esporão 13,00 € 
Castas:  Loureiro, Alvarinho e Avesso 
Região: Lima, Monção, Melgaço e Baião – 11,0% alc. vol. 

 
 

Soalheiro 25,00 € 
Castas:  Alvarinho 
Região: Monção e Melgaço – 12,5% alc. vol. 

 
 

VINHO TINTO 
 

Açores 
 
Terras de Lava 18,00 € 
Castas: Merlot, Syrah e Saborinho 
Ilha do Pico – 12% alc. vol.  
 

Terras de Lava Merlot  21,00 € 
Castas:  Merlot 
Ilha do Pico – 13,0% alc. vol. 
 

Terras de Lava Syrah  24,00 € 
Castas: Syrah 
Ilha do Pico – 12,5% alc. vol.  
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Alentejo 
 

Esporão Reserva   30,00 € 
Castas:  Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira  
e Cabernet Sauvignon 
14,5% alc. vol. 
 

Flor de Sal - Ervideira   25,00 € 
Castas:  Aragonez e Cabernet Sauvignon 
13,5% alc. vol. 

 

Nã te Rales – Herdade da Figueirinha   16,00 € 
Castas:  Touriga Nacional, Syrah e Alicante Bouschet 
15% alc. vol. 

 

Pontual Superior Tinto                                         18,00 € 
Castas:  Alicante Bouschet, Syrah, Touriga Nacional e Petit Verdot 
13,5% alc. vol. 

 

Santa Vitória Seleção   16,00 € 
Castas:  Aragonez e Touriga Nacional 
14,0% alc. vol. 

 
 

Península de Setúbal 
 
Quinta da Mimosa 20,00 € 
Castas:  Castelão 
14,5% alc. vol. 

 

Douro 
 

Duas Quintas   26,00 € 
Castas:  Touriga Nacional, Touriga Franca e Castas Tradicionais Durienses 
15% alc. vol. 
 

Duorum   21,00 € 
Castas:  Touriga Franca, Touriga Nacional e Tinta Roriz 
14% alc. vol. 
 

Quinta da Soalheira   18,00 € 
Castas:  Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca,  
Tinta Barroca, Tinto Cão e Sousão 
13,5% alc. vol. 
 

Tons de Duorum 14,00 € 
Castas:  Touriga Franca, Touriga Nacional e Tinta Roriz 
12,5% alc. vol. 
 

Vinha Grande   23,00 € 
Castas: Touriga Nacional, Tinta Barroca, Touriga Franca, Tinta Roriz 
13,5% alc. vol. 
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VINHO ROSÉ 

Mateus 13,00 € 
Castas:  Baga, Rufete, Touriga Franca e Tinta Barroca 
Região: Douro – 12,5% alc. vol. 
 

Terras de Lava 19,00 € 
Castas: Merlot e Syrah 
Região: Açores – Ilha do Pico – 11,5% alc. vol. 
 

Versátil 12,00 € 
Castas:  Alfrocheiro, Aragonez e Trincadeira 
Região: Alentejo – 13,0% alc. vol. 

 

    ESPUMANTE E CHAMPANHE 
 

Espumante Murganheira Super Reserva 30,00 € 
 

Espumante Raposeira Blanc de Blancs 25,00 € 
 

Espumante Raposeira Reserva 20,00 € 
 

Champagne Moet et Chandon 85,00 € 
 

M&M Gold Edition Bruto 20,00 € 
 
 
 

IVA incluído à Taxa em Vigor  
 

Neste estabelecimento existe um Livro de Reclamações 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
Este estabelecimento é apoiado pelo Programa de Apoio à Restauração e Hotelaria para a Aquisição 

de Produtos Açorianos. 

 

 

 
 
 

Ingrediente/produto principal certificado com Marca Açores. 

Apto para vegetarianos. 

Apto para vegetarianos e vegans. 
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