


CREME DE COURGETTE COM TOMATE SECO, 

LEGUMES E QUEIJO PARMESÃO

TRANCHE DE SALMÃO, LEGUMES JULIANA SALTEADOS 

E MOLHO DE MOSTARDA

OU

NACO DE VAZIA COM MOLHO À REGIONAL, 

OVO E CHIPS DE BATATA

BOLO DE CHOCOLATE HÚMIDO COM GELADO DE 

BAUNILHA E NOZES CARAMELIZADAS

18,0€
Preço por pessoa. Não inclui bebidas. 

MENU ALMOÇO



ZUCCHINI WITH SUN-DRIED TOMATO, VEGETABLES 

AND PARMESAN CHEESE CREAM SOUP

SALMON FILLET, SAUTÉED JULIENNED VEGETABLES 

AND MUSTARD SAUCE

OR

SIRLOIN STEAK WITH AZOREAN-STYLE SAUCE, 

EGG AND POTATO CHIPS

MOIST CHOCOLATE CAKE WITH VANILLA ICE CREAM 

AND CARAMELISED WALNUTS

18,0€
Proce per person. Does not include beverages.

LUNCH MENU



SELEÇÃO DE FRIOS

Enchidos Grelhados/Tábua de Queijos Regionais

Fritos Variados

Quiche de Bacon com Cebola e Salsa

Salada de Camarão com Manga, Cebola Roxa, Cebolinho e 

Molho Sweet Chili

Salada de Cogumelos Portobello, Tomate Cereja, Queijo Feta 

e Frutos Secos Tostados

Salada de Massa ao Pesto com Courgette Grelhada, Milho e 

Nozes Picadas

Salada de Melão com Presunto Frito, Mel e Hortelã

Salada de Peito de Frango Grelhado, Folhas de Espinafres, 

Quinoa, Maçã Verde e Nozes Pecan

Salada Russa com Maionese de Alho, Lascas de Salmão 

Escalfado e Ovo

Wrap de Atum com Ovo e Abacate

SELEÇÃO DE QUENTES

Creme de Courgette com Cogumelos Frescos

Tranche de Salmão em Molho de Mostarda e Ervas

Naco de Vazia com Molho à Regional

Arroz de Amêndoas com Laranja

Batata Assada com Chouriço e Pimentos

Legumes Assados com Tomilho e Mel

SELEÇÃO DE SOBREMESAS

Bolo de Bolacha . Bolo Sublime de Chocolate

Cheesecake de Frutos Vermelhos

Coscorões . Fofas . Fruta da Época Laminada

Malassadas . Semifrio de Café

Tarte de Maçã . Torta de Laranja

30,0€
Preço por pessoa. Inclui bebidas seleção Azoris.

Reservas até 27/01/2026

JANTAR BUFFET



BUFFET DINNER

COLD SELECTION

Assorted Fried Snacks

Azorean Cheese Board

Bacon Quiche with Onion and Parsley

Grilled Chicken Breast Salad with Spinach Leaves, Quinoa, 

Green Apple and Pecan Nuts

Grilled Sausages

Melon Salad with Fried Prosciutto, Honey and Mint

Pesto Pasta Salad, Grilled Zucchini, Corn, Chopped Walnuts

Portobello Mushroom Salad with Cherry Tomatoes, Feta 

Cheese, and Toasted Nuts

Russian Salad with Garlic Mayonnaise, Poached Salmon 

Flakes and Egg

Shrimp Salad, Mango, Red Onion, Chives, Sweet Chili Sauce

Tuna Wrap with Egg and Avocado

HOT SELECTION

Zucchini with Fresh Mushrooms Cream Soup 

Salmon Fillet in Mustard and Herb Sauce

Sirloin Steak with Regional-Style Sauce

Almond Rice with Orange

Roasted Potatoes with Chorizo and Peppers

Roasted Vegetables with Thyme and Honey

DESSERT SELECTION

Apple Tart . Biscuit Cake

Coffee Semifreddo . Coscorões (Traditional from Portugal)

Fofas (Traditional from Faial)

Malassadas (Traditional from the Azores)

Orange Tart . Red Berries Cheesecake

Sliced Seasonal Fruit . Chocolate Sublime Cake

30,0€
Proce per person, with Azoris selection beverages

Reservations until 27/01/2026
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