


SELEÇÃO DE FRIOS

Salada de Grão-de-Bico, Atum, Tomate Seco & Ervas Frescas

Salada de Abóbora Assada, Espinafre Baby & Feta

Salada de Pepino, Iogurte, Hortelã & Limão

Salada Verde com Uvas, Nozes & Vinagrete de Framboesa

Folhados de Queijo dos Açores & Cebola Caramelizada

Rolinhos de Massa Filo com Espinafre, Ricota & Limão

SELEÇÃO DE QUENTES

Creme de Abóbora Assada & Gengibre

Salmão Assado com Crosta de Ervas e Limão,

 Manteiga de Alcaparras

Frango Confitado com Laranja & Especiarias

Carne de Vaca Estufada ao Vinho Tinto & Cogumelos

Farfalle com Creme de Limão & Espinafre

Batata Baby Assada com Ervas & Flor de Sal

Arroz de Limão & Salsa

Legumes Assados Coloridos 

SELEÇÃO DE SOBREMESAS

Mousse de Champagne e Framboesa

Tarte de Morango e Creme

Bolo de Chocolate e Frutos Vermelhos

Tarte de Creme Brulée

BEBIDAS

Vinho Seleção Azoris, Sumos, Águas e Cafés

35,00€
Preço por pessoa, com bebidas da seleção Azoris incluídas

ANIMAÇÃO COM DJ

Reservas até 27/01/2026

JANTAR BUFFET 



COLD SELECTION

Chickpea, Tuna, Sun-Dried Tomato & Fresh Herb Salad

Roasted Pumpkin, Baby Spinach & Feta Salad

Cucumber, Yogurt, Mint & Lemon Salad

Green Salad with Grapes, Walnuts & Raspberry Vinaigrette

Azores Cheese & Caramelized Onion Puff Pastries

Filo Pastry Rolls with Spinach, Ricotta & Lemon

HOT SELECTION

Roasted Pumpkin & Ginger Soup

Baked Salmon with Herb & Lemon Crust, served 

with Caper Butter

Orange & Spice Confit Chicken

Red Wine Braised Beef with Mushrooms

Farfalle with Lemon Cream & Spinach

Roasted Baby Potatoes with Herbs & Fleur de Sel

Lemon & Parsley Rice

Colorful Roasted Vegetables

DESSERT SELECTION

Champagne & Raspberry Mousse

Strawberry & Custard Tart

Chocolate Cake with Red Berries

Crème Brulé Tart

BEVERAGES

Azoris White and Red Wine, Juice, Water, Coffee

35,00€
Price per person, including drinks from the Azoris selection.

DJ LIVE MUSIC

Reservations until 27/01/2026

BUFFET DINNER 
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