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55,00€
Preço por pessoa. Buffet com seleção de bebidas incluídas. 50% de desconto para crianças dos 3 aos 12 anos.

 Price per person. Buffet with selected beverages included. 50% discount for children from 3 to 12 years old.
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W E L C O M E  D R I N K  -  1 8 H
J A N T A R  /  D I N N E R  -  1 9 H

A S P E G I I C
L I V E  M U S I C
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DINNER PARTY
01.08.2026 50€PREÇO ESPECIAL

ATÉ 17 DE JULHO 
SPECIAL PRICE FOR

RESERVATIONS UNTIL JULY 17
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SELEÇÃO DE FRIOS

Burrata, Pêssego Grelhado, Rúcula e Presunto Crocante
Camarão, Pepino, Maçã Verde e Funcho

Lentilhas Beluga, Beterraba Dourada, Pickles de Cebola Roxa e Avelã
Melão, Queijo da Ilha, Amêndoa Tostada e Hortelã

Mini Croissant
Mini Poke

Mini Sandes Aberta de Polvo
Taco Crocante de Peixe Branco, Couve Fina e Creme de Lima

SELEÇÃO DE QUENTES

Creme Frio de Couve-Flor, Amêndoa e Azeite de Cebolinho
Peixe Branco Grelhado com Molho de Espumante e Limão

Cachaço de Porco Assado com Maçã Verde e Mostarda Antiga
Peito de Frango Recheado com Espinafre, Ricotta e Tomate Seco

Rondelli Gratinado com Espinafres, Ricotta e Queijo São Jorge

A acompanhar
Arroz de Lima, Hortelã e Amêndoas Tostadas

Batata à Italiana
Legumes Grelhados Salteados com Azeite de Manjericão

SELEÇÃO DE SOBREMESAS

Blondie White Garden
Cheesecake Frio de Lima e Manjericão

Verrine de Ananás dos Açores, Coco e Baunilha
Tartelette de Amêndoa, Pera e Mel

Mousse Leve de Chocolate Branco, Maracujá Roxo e Crumble de Limão

JANTAR BUFFET | 1 DE AGOSTO

R U A  D E  L I S B O A ,  A Z O R I S  R O Y A L  G A R D E N ,  9 5 0 0 - 2 1 6  P O N T A  D E L G A D A  |  R E C E C A O . R O Y A L @ A Z O R I S H O T E L S . C O M  |  ( + 3 5 1 )  2 9 6  3 0 7  3 0 0
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 BUFFET DINNER | AUGUST 1

R U A  D E  L I S B O A ,  A Z O R I S  R O Y A L  G A R D E N ,  9 5 0 0 - 2 1 6  P O N T A  D E L G A D A  |  R E C E C A O . R O Y A L @ A Z O R I S H O T E L S . C O M  |  ( + 3 5 1 )  2 9 6  3 0 7  3 0 0

COLD SELECTION

Burrata, Grilled Peach, Rocket and Crispy Ham
Shrimp, Cucumber, Green Apple and Fennel

Beluga Lentils, Golden Beetroot, Pickled Red Onion and Hazelnuts
Melon, Azorean Cheese, Toasted Almonds and Mint

Mini Croissant
Mini Poke Bowl

Open Octopus Sandwich
Crispy White Fish Taco, Shredded Cabbage and Lime Cream

HOT SELECTION 

Chilled Cauliflower Soup with Almonds and Chive Oil
 Grilled White Fish with Sparkling Wine and Lemon Sauce

Slow-Roasted Pork Neck with Green Apple and Wholegrain Mustard
Chicken Breast Stuffed with Spinach, Ricotta and Sun-Dried Tomatoes

Baked Rondelli with Spinach, Ricotta and São Jorge Cheese

Sides
Lime Rice with Mint and Toasted Almonds

Italian-Style Potatoes
Grilled Vegetables with Basil Oil 

DESSERT SELECTION

White Garden Blondie
Chilled Lime and Basil Cheesecake

Azorean Pineapple, Coconut and Vanilla Verrine
Almond, Pear and Honey Tartlet

White Chocolate Mousse with Purple Passion Fruit and Lemon Crumble
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